DECOUVREZ
“= ) NOTRE NOUVELLE CARTE

MENU

6 huitres creuses de Bretagne
Saumon fumé d’écosse au bois de Hétre, creme au raifort
Gros escargots de Bourgogne servis en coquille

Tartare de beeuf «viande maigre hachée a la commande
et préparée a votre gotit»

Onglet de beeuf aux échalotes confites

Paleron de boeuf confit, carottes braisées

Epaule d’agneau de 7 heures, quinoa aux légumes d’hiver rotis

Belle entrecote de boeuf, sauce béarnaise

Filet de beeut grillé, sauce béarnaise

LES DESSERTS

Ile flottante, creme anglaise maison

Mousse au chocolat «maison»

Creme brulée a la vanille Bourbon

Baba gourmand arrosé de rhum ambré Saint-James

Profiteroles préparées a la commande

Tous nos plats sont préparés au restaurant avec des produits certifiés frangais et locaux.
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ARDOISE DU JOUR

Terrine de foie gras de canard des Landes grillé

Cceeur de romaine mimosa, citron, anchois,
PATTNESATL ..vviiiiiiiiiiiiiiiiiiie et saa e

Salade de fenouil, poutargue, lomo de veau ...................
Véritable salade NiCOISE ......cceevveeveiiieiieeieeieeeiee e
Riz croustillant a 1 "antiboise, anchoiade .......ccccouuveeennn......

Beignets de légumes a la nigoise .........c.cecceerieiiiiiinnnee,

Daurade de Méditerranée en GravelaX ..o.oooeveeeeveeeeeeennnnn..

Gambero Rosso a cru, haricots blancs,
JUS A€ POISSOMN. ...t

DESSERTS DU JOUR

Trilogie de chocolats et fruits rouges .........cccocccevereeerueucnnee

Tarte meringuée, Citron yuzu ........cccevvvviiiiiiiiiinininnnne.




